
Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983101 Aplicar Gastronomía del Norte de Mexico 1 4 5 80 5 1
983102 Aplicar Introducción al Turismo 1 2 3 48 3 1
983103 Manejar Técnicas Culinarias 1 3 4 64 4 1
983104 Reconocer Historia y Geografía Turística Nacional 1 4 5 80 5 1
983105 Aplicar Excel Básico 1 1 2 32 2 1
983106 Desarrollar Análisis ëtico Profesional 1 1 2 32 2 1
983107 Manejar Contabilidad e Información Financiera 1 3 4 64 4 1
983108 Manejar Habilidades de la Comunicación 1 2 3 48 3 1
983109 Aplicar Nociones Básicas del Proceso Administrativo 1 2 3 48 3 1
742101 Inglés Pre-Inicial 5 2 7 112 7 1

Formación Integral Pre-Inicial 0 2 2 32 2 1
Total 14 26 40 640 40

Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983201 Aplicar Gastronomía del Sur de Mexico 1 4 5 80 5 2
983202 Aplicar Administración y Operación Hotelera 1 3 4 64 4 2
983203 Aplicar Sanidad e Higiene en los Alimentos 1 3 4 64 4 2
983204 Reconocer Historia y Geografía Turistica Internacional 1 4 5 80 5 2
983205 Identificar el Proceso de Compras e Insumos Gastronómicos 1 2 3 48 3 2
983206 Aplicar Proceso Administrativo 1 2 3 48 3 2
983207 Manejar Prácticas de Contabilidad y  Elaborar Edos. Financieros 1 3 4 64 4 2
983208 Aplicar Estadística Básica 1 3 4 64 4 2
983209 Integrarse al Medio Laboral Administrativo 0 10 10 160 10 2
742102 Inglés Inicial 5 2 7 112 7 2

Formación Integral Inicial 0 2 2 32 2 2
Total 13 38 51 816 51

Semestre 1

semestre 2
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Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983301 Aplicar Gastronomía Italiana 1 4 5 80 5 3
983302 Aplicar Nutrición 1 3 4 64 4 3
983303 Aplicar Administración y Operación de Restaurantes 1 3 4 64 4 3
983304 Reconocer Patrimonio Cultural Nacional 1 4 5 80 5 3
983305 Diseñar Destinos Turísticos e Itinerarios 1 2 3 48 3 3
983306 Manejar Enología y Técnicas de Coctelería 1 3 4 64 4 3
983307 Aplicar Administración del Capital Humano 1 2 3 48 3 3
983308 Manejar Costos y Presupuestos 1 3 4 64 4 3
983309 Integrarse al Medio Laboral Restaurantero 0 10 10 160 10 3
742103 Inglés Elemental 5 2 7 112 7 3

Formación Integral Elemental 0 2 2 32 2 3
Total 13 38 51 816 51

Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983401 Aplicar Gastronomía Española 1 4 5 80 5 4
983402 Aplicar Marketing Turistico 1 3 4 64 4 4
983403 Elaborar Sueldos y Salarios 1 3 4 64 4 4
983404 Reconocer Patrimonio Cultural Internacional 1 4 5 80 5 4
983405 Manejar Operación de Banquetes y Recepciones 1 2 3 48 3 4
983406 Aplicar Gastronomía Vegetariana 1 3 4 64 4 4
983407 Integrarse al Medio Laboral Gastronómico 0 10 10 160 10 4
742104 Inglés Pre-Intermedio 5 2 7 112 7 4

Formación Integral Pre- Intermedio 0 2 2 32 2 4
Total 11 33 44 704 44

Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983501 Aplicar Gastronomía Francesa 1 4 5 80 5 5
983502 Desing Of Gastronomic Dishes 1 2 3 48 3 5
983503 Manejar Técnicas de Pasteleria y Reposteria 1 3 4 64 4 5
983504 Aplicar Legislación Turística 1 2 3 48 3 5
983505 Reconocer Historia y Geografía de Pueblos Mágicos 1 3 4 64 4 5
983506 Diseñar Ferias y Tianguis Turisticos 1 2 3 48 3 5
983507 Integrarse al Medio Laboral Hotelero 0 10 10 160 10 5
742105 Inglés Intermedio 5 2 7 112 7 5

Formación Integral Intermedia 0 2 2 32 2 5
Total 11 30 41 656 41

Semestre 3

Semestre 4

Semestre 5



Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983601 Francés (I) Pre-Inicial 5 2 7 112 7 6
983602 Aplicar Gastronomía Asiática 1 4 5 80 5 6
983603 Manager business Tourism 1 3 4 64 4 6
983604 Desarollar congresos y Convenciones turisticos 1 4 5 80 5 6
983605 Aplicar Cultura de la Calidad en el Turismo 1 2 3 48 3 6
983606 Manejar el Turismo Sustentable 1 2 3 48 3 6
983607 Integrarse al Medio Laboral Turistico 0 10 10 160 10 6

Formación Integral Avanzado 0 2 2 32 2 6
Total 10 29 39 624 39

Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983701 Francés (II) Inicial 5 2 7 112 7 7
983702 Aplicar Gastronomía Latinoamericana 1 4 5 80 5 7
983703 Innovate and Develop Tourism Products and/ or Services 1 2 3 48 3 7
983704 Elaborar Proyecto de investigación Aplicado 1 3 4 64 4 7
983705 Aplicar emprendedurismo Turistico 1 3 4 64 4 7
983706 Aplicar la Responsabilidad Social en Empresas turisticas 1 3 4 64 4 7
742107 Serivico Social 0 0 0 0 0 7

Ciudadania y Derechos humanos 0 2 2 32 2 7
Total 10 19 29 464 29

Clave Asignatura HT HP TH Horas/Sem Cred PRQO SS PRQS
983801 Francés (III) Elemental 1 4 5 80 5 8
983802 Aplicar Planeación Estratégica 1 3 4 64 4 8
983803 Desarrollar y Presentar Proyecto de investigación Aplicado 1 3 4 64 4 8
983804 Develop Management Stills 1 4 5 80 5 8
983806 Prácticas Profesionales 1 2 3 48 3 8

Total 5 16 21 336 21
87 229 316 316 316

Semestre 6

Semestre 7

Semestre 8
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